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VISNELI VE BADEMLI TART

https://www.elele.com.tr

1.5 su bardagi un

Yarim su bardag pudra sekeri
1 tutam tuz

125 gr tereyag

1 yumurta sarisi

Uzeri igin:

1 su bardagi badem

1 yumurta

Yarim su bardag toz seker

1 tutam tuz

30 gr tereyagdi

1.5 su bardadi ¢ekirdekleri ¢ikariimig visne

Un, tereyag, tuz, pudra sekeri ve yumurta sarisini hamur yogurma kabina alip yodurun. Streg filme sarip
buzdolabinda 1 saat bekletin. Hamuru igleri yaglanmis tart kaliplarina diizgin bir sekilde yayin. Gzerlerine yagli
kagit yayip kuru bakliyat serpin. dnceden isitilmig 180 derece firinda 15 dakika pigirin. Yagl kagit ve kuru
bakliyatlar kaldirip oda i1sisinda ilindirin. Badem, seker ve tuzu mutfak robotunda un haline gelene kadar
karistinin. Tereyadini ve yumurtayi da ekleyip yumusak bir karisim elde edene kadar karigtirmaya devam edin.
Karigimi tart hamurlarinin Gizerine paylagtirip Gzerlerini spatula yardimiyla diizeltin. Gzerine vigneleri dizin. 180
derecedeki firinda 20 dakika daha pisirin. Uzerine file Antep fistigi serpip servis yapin.
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