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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI BADEM KIRINTISI

https://yemek.name

Bademli Kirintiigin;

100 gr tereyagdi veya margarin (oda sicakhginda)
% su bardagi toz seker

2 su bardagi badem tozu

% su bardagi un

Bir ¢cimdik tuz

Visneli Dolgu Malzemesi;

400 gr visne

1 yemek kasigi un

4 yemek kasigi toz seker

1 limon kabug@u rendesi ve suyu

Kinntinin hazirlanmasi; tereyadi veya margarin, toz seker ile krema kivamina getirilir. Kalan bitin malzeme ilave
edilir. Ekmek gdrintlsu oluncaya kadar karistirilir. Bu karisim buzdolabinda bir saat bekletilir.

Dolgu i¢in bitiin malzemele karistirilir ve kaplara paylastirilir. Buzdolabinda bekletilen kirintilar Gstlerine serpilir.
170 derece 6n 1sitma yapilmis firinda yaklasik 25 dakika pisirilir. Stre sonunda sicak olarak servis yapilir.
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