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VISNELI AYVA TATLISI

4 ayva

4 su bardag visne suyu

1 kahve fincani esmer seker
1-2 cubuk targin

6-7 dig karanfil

1 ¢corba kasigi nisasta

200 ml krema

1 kahve fincani file antepfistigi
Birka¢ nane yaprag!

Ayvalari soyup ikiye kesin. Cekirdekli kisimlarini temizleyin. Ayvalari yayvan bir tencereye dizin. Ayva
cekirdeklerini serpistirin. Uzerine seker, targin, karanfil ve vigsne suyunu gezdirip orta ateste pismeye birakin.
Ayvalarin diger tarafini gevirip yumusayana kadar pigirin. Ayvalari tencereden alip sogumaya birakin.

Kremayi bir kaba alip koyulasana kadar mikserle ¢irpin. Nisastay ayvalari pisirdiginiz suda eritin. Koyulasana
kadar pisirin. Ayva tatlilarini servis tabagina alip hafif peltelesmis sosunu tzerlerine gezdirin. Ayvalarin ortasini
¢irpiimig krema ile doldurun. File antepfistiklari ve taze nane ile stsleyip servis yapin.

ML® Visneli Tahinli Tath icin tiklayin
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