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VISNELI ARMUT TATLISI

Malzemeler:

2 adet armut

1 cay bardadi seker
1 cay bardagi su

10 adet vigne
Sislemek icin:
Yesil file fistik

Hazirlanisi:

ilk olarak armutlari soyup ¢ekirdek yataklarini ayirin. Suyu kaynatin. Suyun icinde armutlari 4 dakika kaynatin.
Sekeri ilave edin. Vigneleri de ilave edip daha sonra armutlar pisene kadar kaynatmaya devam edin. Ayni
serbetin iginde sogutun. Servis tabagina alin. Vigneler ve yesil file fistik ile sUsleyip servise sunun.

Not: istenirse dondurma ile de servise sunulabilir.
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