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VISNELI ARMUT TATLISI

https://www.aksam.com.tr

4 Adet Armut

2 Su Bardagi Toz Seker
1 Kése Vigne

1 Adet Gubuk Targin

2 Su Bardagi Un

1 Adet Limon

Visneli armut tatlisi icin 6nce armutlar yikayalim ve ikiye béliyoruz.

4 su bardagi sicak suyun igine vigne, seker ve targini ilave ediyoruz.

Ikiye béldigundz armutlanin ic kismini ¢ikarip tencereye ekliyoruz. 10 dakika kaynatiyoruz.

Un, seker ve tereyagini bir kabin i¢ine alip igine limonun kabugunu rendeleyip yoguruyoruz.

Cam tepsinin en altina vigneleri koyuyoruz.

Uzerine armutlan ekleyip, en Uste de hamuru ilave ediyoruz.

180 derece firinda 15 dakika pigiriyoruz. Firindan ¢ikardiktan sonra Gizerine dondurma ekleyip servis yapiyoruz.
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