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VISNELI ALT UST KEK

150 gr tereyagi

1 tath kasidi tarcin

250 gr toz seker

75 gr badem (kabuklari soyulmus, hafif kavrulmus, ince kiyilmig)
200 gr SuperFresh visne (¢dzulmas, sizUlmis)

1 adet blyUk boy yumurta (oda sicakliginda)

160 gr un (elenmis)

1/2 cay kasigi tuz

1 tath kasigi kabartma tozu

125 ml krema

Tereyagdindan 3 corba kasigi alin, eritin ve ilinincaya kadar 3-4 dak. bekletin. Erimis tereyagdini karistirin ve 8
adet porsiyonluk muffin kaliplarini yaglayin. Targin ve 100 gr toz sekeri harmanlayip, kaliplarin tabanlarina
serpin. Uzerlerine sirasiyla badem ve visneleri paylastirip, kaliplarin tabanlarina esit yayin. Kalan toz seker ve
kalan tereyagini orta devirli mikserle toz seker eriyinceye kadar 3-4 dak. ¢irpin. Girpmaya devam ederek
siraslyla ve her biri iyice karigtiktan sonra yumurta, un, tuz, kabartma tozu ve kremayi katin. Unlu karigimi kagik
kasik vignelerin Gzerine paylastirin. Onceden isitilmig 175 C firinda Uzerleri kizarincaya kadar 25-30 dak. pigirin.
Firindan ¢ikarin iinincaya kadar bekleyin ve tabaklara ters gevirerek ¢ikarin. Arzu ederseniz krema veya
dondurma ile birlikte servis edin.
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