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VISNE VE DAMLA CIKOLATALI CUPCAKE

https://www.elele.com.tr

Su, yumurta, toz seker ve sivi yag bir kaba koyarak karigtirin. Bagka bir kapta un, kakao, kabartma tozu ve
van|Iyay| kanistinin. Her iki kaptaki harci birlestirin. Uzerine damla gikolata ve visne komposto ekleyin ve karigimi
kaliplara dokln. 15 dakika, 160 derece firinda pisirin. Oda sicakliginda sogumaya birakin. Seker hamurunu
nisasta yardimi ile agin ve pisirdiginiz kurabiyelerin (izerine yerlestirin. Uzerlerini dilediginiz gibi siisleyin.
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