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VİŞNE VE DAMLA ÇİKOLATALI CUPCAKE

https://www.elele.com.tr

Su, yumurta, toz şeker ve sıvı yağ bir kaba koyarak karıştırın. Başka bir kapta un, kakao, kabartma tozu ve
vanilyayı karıştırın. Her iki kaptaki harcı birleştirin. Üzerine damla çikolata ve vişne komposto ekleyin ve karışımı
kalıplara dökün. 15 dakika, 160 derece fırında pişirin. Oda sıcaklığında soğumaya bırakın. Şeker hamurunu
nişasta yardımı ile açın ve pişirdiğiniz kurabiyelerin üzerine yerleştirin. Üzerlerini dilediğiniz gibi süsleyin.
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