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VISNE TANELI DONDURMA

500 gr taze vigne (yikanip, ¢ekirdekleri ayiklanmig)
3/4 su bardagdi visne suyu

3 corba kasiJi seker

1 kahve kagsi§i vanilya esansi

600 gr (2+1/2 su bardagi) vanilyali dondurma

Orta boy yayvan bir kapta, vigneleri, vigsne suyunu, seker ve vanilya esansi ile iyice karistiriniz. Bir kenara
birakip ara sira bir kagikla vigneleri alt Ust ederek 1 saat bekletiniz. Vigneleri 4 dondurma kupuna esit miktarda
yerlestiriniz. Dondurma kasigi yada blyuk bir kasikla her kupa 3 kasik dondurma koyup hemen servis ediniz.
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