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VISNE SURUBU

2 kg visne

2 kg seker

1 tath kasidi limon tuzu
1 cay bardagi su

Visneleri yikayin saplarindan ayirin, genis bir tencereye bir sira seker bir sira visneyi siralayin. Sekerli meyvenizi
1 guin bekletin. Ertesi giin, bir gay bardadi suyu tencerenize ekleyin, harli ateste meyvelerinizin su salmasini ve
sekerin erimesini surekli karigtirarak saglayin. Surubunuz kaynamaya basladiktan sonra 10-13 dk pisirin.
Tencerenizi atesten almaya yakin limontuzunu ekleyin. Meyveleri stizgece alarak suyunu bir kenara alin.
Suzgecte ilinan meyveleri, elinizle sirterek altta toplanan posayi bir kenara ayirdiginiz surubunuza karistirin.. En
son posall karisimi,temiz bir bezden veya ince stizgecte slizerek surubunuzu en son haline duru ve posasiz hale
getirin. Cam siselere koyarak serin yerde saklayabilirsiniz.Surup tiiketiminiz i¢in damak zevkinize gére soguk su
ile karistirarak ikram edebilirsiniz.

Fotograf "celik comak" tarafindan goénderildi. 27.08.2018
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