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VISNE SURUBU

1 kg visne

4 su bardagi su

8 su bardagi tozseker
1 limonun suyu

Visneleri ayiklayip yikayin. Tencereye alip 4 bardak su ekleyin ve visnelerin kabuklari ¢catlayincaya kadar
kaynatin. Atesten alip suyunu stizerek bagka bir tencereye aktarin. Vigne suyuna tozgeker ve limon suyunu ilave
edin. Birka¢ tasim kaynatip atesten alin. Uzerinde biriken kdpukleri kevgirle alin. Visne surubunu siselere
doldurup soguyunca kapaklarini sikica kapatin.

Not: Uzun sire taze olarak saklayabileceginiz visne surubu fazla kaynatilirsa rengi kararir, tadi bozulur. Kalan
vigne tanelerine biraz seker ve su ilave edip komposto hazirlayabilirsiniz.
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