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VISNE KONSANTRESI

500 gram vighe

Su

2 su bardagi seker

1 cay kasigi limon tuzu

Oncelikle derin dondurucunuzdan cikardiginiz vignelerin ¢dziilmesini beklemelisiniz. Daha sonra vigneleri bir
tencereye alarak Uzerine gegecek kadar su ilavesiyle kaynamaya birakin. Visneler parcalanmaya bagsladiginda
ocagi kapatin ve en az 1 saat bu sekilde bekletin. Vignelerin posasinin suya karismamasini saglayarak vigneleri
slizlin ve vigne suyunu tekrar kaynatin ve toz seker ve limon tuzunu kaynama sirasinda ilave edin. Vigne
kaynarken tzerine kdpUk olusabilir ve bu kdpuk visne suyunuzun tadini bozar. O nedenle kaynadikca biriken
képugu delikli bir kepge yardimiyla almaniz gerekir. Suyunu ¢eken ve koyulasan konsantre vigsne pekmez
kivamini aldiginda hazir hale gelir. Sicak halde cam kavanoza doldurdugunuz visne konsantresini glines
gbrmeyen bir yerde uzun stre saklayabilirsiniz.

Not: Vigne konsantresini kullanacaginiz zaman bardaklarda ya da bir siirahide sulandirarak servis yapabilirsiniz.
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