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VISNE SURUBU

http://www.ebruomurcali.com.tr

2 kg. vigne

5 su bardagi toz seker
1 adet limon suyu

1 adet cubuk targin

Visneleri yikayin, sap ve ¢ekirdeklerini ¢ikratin. Tencereye tozseker, kirilmig tarcin ve vigneyi kat kat déseyin.
Tencerenin kapagdini kapatin ve bir gece buzdolabinda bekletin. Ertesi guin iyice bastirarak sekerle visneyi
karistinin ve tekrar buzdolabina koyun. Karigimi bir gece daha buzdolabinda bekletin. Vigneler iyice suyunu
biraktiginda bir tagim kaynatip sogutun. Karigimi ezerek tilbentten gegirin ve cam bir kavanoza koyun. Servis
sirasinda bardaklara visne surubunu paylastirin. Uzerine arzu ettiginiz kadar su ve buz koyarak servis yapin.
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