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VISNE SULU KEK

Yarim kg vigne,

2 silme kahve fincani tozseker,
1 cay bardag visne suyu,

3 adet yumurta,

1 adet limon,

1 su bardag stit,

1 su bardagi un

Visneleri yikayip, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Bir kaba, 1 fincan tozsekeri, 1 gay bardagi visne suyu ve vigneleri
aktarip Gzerini kapatin. Bu sekilde 2 saat kadar dinlendirin. Bagka bir kapta yumurtalari, rendelenmisg limon
kabugunu 1 tutam tuzu ve 1 fincandan 1 parmak eksik tozgekeri iyice ¢irpin. Sitte eritiimis unu da karigima
ekleyin. 22 cm'lik kare kalibi yaglayin. Vigneleri yayin. Uzerine hamuru dékip, kalan 5-6 tutam tozsekeri serpin.
180 derece firinda 25-30 dakika pisirin. Taze meyve dilimleri ile servis yapin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 15.05.2023
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