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VISNE SULU KAKAOLU KEK

http://www.hurriyet.com.tr

3 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi vigne suyu
1,5 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

1 yemek kasigdi tereyadi
1 fincan ¢ikolata pargalari
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao

3 su bardagi un

Uzeri igin:

Cikolata sosu

Limon kabugu rendesi
Feslegen yapraklari

Once seker ve yumurtay! mikser yardimi ile ¢irpin. Daha sonra sivi malzemeleri tek tek ilave ederek ¢irpmaya
devam edin. Unu eleyin ancak hepsini bir ¢irpida koymayin, gerektikge un ilave edin. Kabartma tozu ve vanilya
ile kakao ve ¢ikolata pargalarini da bu asamada ilave edin. Spatula ile malzemelerin birbiri ile birleserek
hamurun kek kivami haline gelmesini saglayin.

180 derecede isinmig firinda 40-45 dakika kadar pigirin. Pisirme suresi firin 6zelligine gére degisiklik
gbsterebilir. Pigtikten sonra hafif sogutun, Gzerini ¢bp sisler ile delin ve gikolata sosu dékin. Limon kabugu
rendesi ve feslegen yapraklari ile sUsleyerek servise sunun.

Not: Buzdolabinda 2 saat kadar bekletilirse lezzet daha yogun olacaktir.
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