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VISNE SOSLU YESIL PASTA

https://www.sabah.com.tr

4 yumurta

4,5 kahve fincani un

5 kahve fincani seker

1 paket kabartma tozu

3/4 ¢ay bardagi ispanak piresi

Tek kisilik kagit kek kaliplari (25-30 adet)

Kremasi igin;

1/2 su bardag seker

2 su bardagi visne suyu (hazir veya vishe kompostosu suyu)
3 corba kasig misir nisastasi (tepeleme)

Ispanaklarin yapraklarini yikayip robottan gecirerek elde ettigimiz ispanak puresini bekletelim. Bir kapta
yumurtalar seker ile beyazlasip kdpirene dek ¢irpalim. Ispanak plresini ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim.
Elenmis unu, kabartma tozunu ekleyip mikserin duglk ayari ile veya ¢arpma teliyle karigtiralim. Tek kisilik kagdit
kek kaliplarinin yarisina gelecek sekilde hamuru kaliplara bosaltalim.Firin kabina kaliplari dizelim. 190 derece
Isil firinda pastalari pisirelim. Sogumasi igin bekletelim. Tencereye misir nisastasini,sekeri,visne suyunu alip
karigtiralm. Agir ateste ve surekli karigtirarak Uzeri g6z g6z olana dek pisirelim. Vigne sosunu atesten alip
mikserle 1 dk ¢irpalim. Vigne sosu Illyinca pastalarin tizerine gezdirelim.Pastalari buzdolabinda 4-5 saat
beklettikten sonra servis yapalim.
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