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VISNE SOSLU TAVUK GOGUSLU TART

1 Paket Sana Hamurisi

2 Su Bardagi dondurulmus vigne
2 Adet karanfil

1 Litre sit

1 Aldigi kadar un

4 Yemek Kasigi toz seker
2 Yemek KagiJi nisasta

3 Fincan seker

1 Tutam tuz

3 Fincan un

125 gr margarin

3 Yemek Kasigi toz seker
1 Adet DAMLA SAKIZ

1 Paket vanilya

Kabin iginde eritilmis margarin, tozseker, tuz ve alabildigi kadar unu yavas yavas yogurarak yumusak bir hamur
tutun. 20 dk. bekletin. Tart kalibini yaglayip biraz un serpistirin. Tart hamurunu kaliba yayin. Kenarlarini kalin,
ortasini gukur birakmalisiniz. 175 °C firinda pigirin tavuk gégsu igin tim malzemeleri tencereye ekleyip
muhallebi kivamina gelene kadar kaynadiktan sonra 15 dk mikserle ¢irpilir. Daha sonra tartin Gzerine eklenir en
Ustiine de visneli sos eklenir.
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