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VISNE SOSLU TAVUK GOGSU

250 Gr Sana Hamurisi

3 Yemek Kagidi un

1 Kase vishe

1 Su Bardag toz seker

4 Yemek Kagi§i nisasta

5 Yemek KagiJi toz seker
1 Su Bardag su

1 Litre stt

1 Adet vanilin

Bir tencerede margarini eritiyoruz unu ekleyip kavuruyoruz tGzerine sitl 3 yemek kasigi nisastayi 1 su bardagi
toz sekerini ve vanilini ilave edip kaynayincaya dek karistiriyoruz daha sonra ocaktan alip borcama dékuyoruz
sogumaya birakiyoruz ayri bir tencerede robotttan gegirilmis visneleri suyu, 5 yemek kagiJi toz sekeri ve 1
yemek kasiJi nisastayi ekliyoruz kaynayincaya dek karistiriyoruz sosumuzu soguyan tavuk gégsinin tzerine
déklyoruz buz dolabinda beklettikten sonra servis yapiyoruz.
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