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VISNE SOSLU SOSIS

2 paket Pili¢ Sosis

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

200 gr visne (soklu, suyu stzilmis )

250 ml krema

Tuz ve karabiber (arzu edilen miktarda)

4 adet orta boy patates (haslanmig, ¢atalla ezilmis)
1 tath kasidi tozseker

1 adet sodan (iri dogranmis)

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

Keskin bir bicakla sosislerin tizerine verev cizikler yapin. 2 corba kasigi tereyagini isitin, sosisleri tavavi
sallayarak 3-4 dak. soteleyin. Vigneleri ekleyin ve 3-4 dak. daha soteleyin, 200 ml krema, tuz ve karabiberi
katip, sallayarak karigtirin. 1-2 dak. pisirin ve atesten indirin. Sicak tutun.

Patateslere kalan kremayi ilave edin, pure kivamina gelinceye kadar ezerek karistirin.

Kalan yada tozsekeri katin ve seker eriyinceye kadar isitin, soganlari ilave edin, soganlar hafif kahverengi
oluncaya kadar soteleyin ve pureye ilave edip harmanlayin.

Sosisleri plre ile servis yapin.
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