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VISNE SOSLU PELTE

4 corba kasigl bugday nisastasi
10 corba kasigi toz seker

Dért buguk su bardagi su

3 su bardag st

Vigne sos igin:

2 su bardagi cekirdekleri ayiklanmis visne
1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi su

Yarim limon

3 adet dévulmis kakule

1 tath kasidi targin

1 vigne sos i¢in pudra sekeri ve suyu seker eriyene dek kaynatin. Vigne, limon suyu, kakule ve targin

ekleyip 10 dakika pigirin. 2 Pelte igin nisasta, 6 ¢orba kasidi toz seker ve suyu, orta ateste koyulasana

dek pisirin. Dikddrtgen veya kare cam bir kabi islatin. Pelteyi kaba bosaltip, iinmaya birakin. Daha sonra
buzdolabina yerlestirip 3 saat dinlendirin. 3 Ayri bir tencerede sit ve kalan 4 gorba kagigi sekeri kaynatip,
sogutun. Pelteyi kip kesip servis tabaklarina veya kuplara yerlestirin. Uzerine toz sekerli sGtli gezdirin. Vigne
sos ekleyip servis yapin.
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