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VISNE SOSLU KEK

6 adet yumurta

1,5 bardagi tozseker

1 su bardag st

150 gr margarin

1 su bardagi sade kekun

1 su bardag pirin¢ unu

4 tepeleme yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Sosu igin:

1 su bardag st

1 su bardag vigne suyu

2 gay kasig! dolusu misir nigastasi
1 yemek kasigdi toz seker

Yumurtalar derin bir karigtirma kabina kirilip Gzerine tozseker ilave edilerek mikserin ylksek devriyle 2-3 dakika
kadar ¢irpilir. Uzerine sut ve yumusak yag eklenip 2-3 dakika daha ¢irpmaya devam edilir. Kekun, piring unu,
kakao, kabartma tozu ve vanilya bagka bir derin kapta karigtirilir. Sonra da yumurtali karigimin Gizerine aktarilir.
Tahta kaglk ya da plastik spatula yardimiyla tim malzemeler iyice karigincaya kadar karigtirilir. Béylece koyu
muhallebi kivaminda bir kek hamuru elde edilmis olacaktir. Dider tarafta en az 30 santim ¢apindaki kek kalibi ya
da kare veya dikdortgen borcam 2 yemek kagigi siviyagla yaglanip icine 1 cay kasigi kadar un serpilir.
Hazirlanmig olan kek hamuru bu yagl ve unlu kaliba aktarilir. Kek, 5 dakika énceden isitilip 180 dereceye ve
alt-Ust konuma ayarlanmis olan firinda 35-40 dakika, kabarincaya kadar pisirilir ¢ikarilir. Firindan ¢ikarilan sicak
kekin Uzerine hemen soguk sut gezdirilir ve kek bir kenarda bekletilir. Diger taraftan, sosun hazirlanmasi igin,
visne suyu, misir nisastasi ve tozseker kicUk bir tencereye koyulur. Tel ¢irpici yardimiyla ¢irpilip nisasta
ezildikten sonra gok kisik ateste, surekli karigtirilarak kaynayincaya kadar pisirilir. Koyulasan ve kaynayan sos
hemen ocaktan alinir. Biraz ilininca soguk kekin tzerine gezdirilip servise sunulur. Istenirse kekin Uzeri vigne,
ceviz, findik ya da hindistanceviziyle sUslenebilir.
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