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VISNE SOSLU CHEESECAKE

45 Adet Petibdr biskivi
125 gr. margarin

1 bardak ceviz ici (cekilmis)
3 yemek kasigi bal

1 paket labne peynir

1 paket toz krem santi

1 bardak sut

1/2 paket limonlu jéle

2 su bardagi su

Sos icin:

1/2 paket donmus vigne
2 yemek kasi§i tozseker

Margarin eritilir. Biskiviler elle kirilir. Margarin, bal, ceviz ve biskiviler karigtirilip (robotta da ¢ekilebilir) bir
kelepceli kalibin tabanina bastirlarak yayilir. Once sit ve kremsanti ¢irpilir. Ardindan labne peynir karisima
eklenir ve ¢irpilir. Bu karisim biskdvinin Gzerine doékulerek buzdolabina konur.

Bu arada 1/2 paket j6le 1 su bardadi kaynar su ile eritilip, Gzerine 1 su bardadi soguk su eklenir. J6le biraz
koyulagmasi icin bir kenarda bekletilir.

Bu esnada visne (robotta ¢ekilir), seker ve nisasta bir tencerede pisirilir ve sogumaya birakilir. Buzdolabinda
iyice donmus kremanin Uizerine sogumus j0le dékuldr ve tekrar buzdolabina konur. Jéle donduktan sonra
dilimlenen pasta vigne sosu ile servis yapllir.
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