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VISNE SOSLU BUSKIVILI PASTA

1 paket petibér biskiivi
Visneli muhallebi igin:

3 corba kasigi nisasta

1 corba kasigi un

3 corba kagsigi seker

3 su bardag visne suyu
2 paket vanilya

Sade muhallebi igin:

4 corba kagigi un

4 corba kagig! seker

3 su bardag st

2 paket vanilya

1.2 gorba kagigi margarin
Uzeri icin:

Boncuk sekerleme

Tencereye vigneli muhallebinin vanilya digindaki malzemelerini alip vigne suyunu yavag yavas dokip ¢irpma
teliyle ¢irpryoruz ve tencereyi ocaga alip surekli karistirarak muhallebiyi pisiriyoruz Ayni sekilde sade
muhallebimizide margarin ve vanilya disindaki malzemeleri karistirip pigiriyoruz atesten alinca vigneli
muhallebiye 2 vanilya, sade muhallebiye ise margarin ve 1 vanilyay! ilave edip her ikisinide sogumaya
birakiyoruz Soguyunca da mikser veya blender ile iyice girpiyoruz iikisinide ayri ayri eger kivamlari koyu olmus
ise sade olana s(t vigneliyede vigne suyu ilave edip ¢irpabilirsiniz 1 paket petibor bisklvimizi yanimiza alip
aralarina bir sade 1 vigneli muhallebi gelecek sekilde suriip dikddrtgen kaliba yerlegtiriyoruz Buzdolabinda
yarim saat dinlendiriyoruz dolaptan alip kaliptan ters ¢evirerek ¢ikariyoruz Artan sade muhallebimize biraz daha
sut ilave edip kivamini akigkan hale getirip pastamizi siviyoruz, kivamini agmamizin nedeni muhallebiyi sGrerken
kolaylik olsun Son olarak tizerine boncuk sekerlemelerle slsleyip servis yapiyoruz.
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