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VISNE SOSLU AYVA BENYESI

Malzemeler o
BULAMAG SOS IGIN:
180 gr. PINAR un

185 ml. PINAR siit

30 gr. rafine yag

2 adet yumurta sarisi
2 adet yumurta beyazi
50 gr. tozseker, az tuz

Yumurta beyazi ve seker hari¢ diger malzemeleri gukur bir kabin iginde karigtirarak birbirine yedirin. Gok
karistirmayin ki hamur ézlesmesin. Sosu kullanacaginiza yakin yumurta beyazini ayri bir kabin iginde biraz
tozseker ve yarim limon suyu ekleyerek kar haline gelinceye kadar ¢irpin ve adir adir sosa yedirin.

VISNE SOS iCIN:

150 gr. vigsne plresi

1 cay fincani PINAR visne suyu

100 gr. toz seker

1/2 limon suyu Varsa 1 ¢orba kasigi glikoz

Malzemelerin timind agir ateste kaynatip,sogutun. Sosunuz hazir olacaktir.

Hazirlanigi Iri bir ayvayi soyup, posasini gikarin. Limonlu suda 5 dk. haglayin. Soguyunca 4 yuvarlak pargaya
ayirin. Uzerine pudra sekeri serpin. Hazirladiginiz bulamag sosun igine bir ¢catal batirip, kizgin rafine yagda hafif
pembelesinceye kadar kizarttiktan sonra bir pegeteye koyun. Yagi stizillince susleyip, visne sosunu tabagdin
dibine d6kin. Ve ayvayi tzerine oturtup, PINAR krem santi ile susleyin. Toz yesil fistik ve pudra sekeri serpip
servise sunun.
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