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VISNE SERBETI

2 litre su

1 su bardagi toz seker
7 - 8 adet karanfil

1 adet cubuk targin

1 parca taze zencefil
500 gram vighe

1 - 2 adet limonun suyu

Tencerenizin icerisine su, toz seker, targin, karanfil ve zencefili ekleyip ocaga alin.

Toz seker eriyene kadar karigtirin ve kaynamaya birakin.

Suyunuz kaynayinca igerisine visnelerinizi ekleyip kaynatmaya devam edin.

Serbetinizin Gzerinde kdpukler olusursa kdpukleri alabilirsiniz.

Visneleriniz yumusayinca ocagin altini kapatin ve limon suyunu ilave edip sogumaya birakin.

Serbetiniz oda sicakliina gelince bir siizge¢ yardimiyla stiziin ve bir stirahiye aktarip buzdolabinda sogutun.
Soguk servis edin.
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