I -'u.' H!.
%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNE SERBETI

https://yemek.name

1 kg visne

1 su barda@i seker veya saf bal
2 su bardagdi Su

1 yemek kasigi limon suyu

Visnenin saplari ayiklanir.

Gekirdekleriyle birlikte minciklanarak pre haline getirilir.

Visne puresi tel slzgegten gegirilir.

Ayri bir tencerede 1 su bardagi seker veya bal ile 2 su bardadi su atese konur.

5 dakika kaynatilarak koyulagsmasi beklenir.

Bu serbete stizgecten gegirilmis visne suyu dékaldr.

Arada bir tahta kagsikla karistirilarak glizel bir kivam alana kadar kaynatilir.

En son limon suyu eklenir, bir tasim kaynayinca atesten alinir.

Tortu kalmamasi icin tilbentten gegirilir.

Kalan vigne posasi ¢ekirdeklerinden temizlendikten sonra seker ile marmelat kivaminda pigirilir.

Not: Uste sigrayacagi igin ona gore bir kiyafet giymelidir.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.03.2024
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