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VISNE SEKERLEMES]

1 kg sert ve ham vigne
1250 gr toz seker

250 gr glikoz

5 su bardagi su

Visneleri iyice yikadiktan sonra, saplarini ayiklayip, bir tiJ ile ¢ekirdeklerini ¢ikariniz. Blylkge bir kaba sekeri,
glikozu ve 5 su bardagi suyu koyup, ara-sira karigtirarak kaynamaga birakiniz. Karisim kaynayip bir serbet
kivamini aldiginda, vigsne tanelerini tencereye atiniz. Delikli kepge ile arasira karigtirarak 1 saat kaynatip,
tencereyi atesten indiriniz. Bir kevgirden stziiniz. Kevgirde kalan vigne tanelerini iyice kuruttuktan sonra,
dilediginiz zaman kullanmak igin saklayiniz.
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