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VISNE SEKERLEMES]

1 kilo iri ve sert vigne
1 kilo seker

Visnelerin yumusak ve bozuklarini ayikladiktan sonra bunlari ¢épleriyle bir tencereye koyun. Uzerini drtecek
kadar da su kattiktan sonra kabi kuvvetli bir atese oturtun. Visneler bir tagim kaynadiktan sonra tencereyi
atesten indirip vigneleri ezmeden suyunu sizin. Bir kilo sekeri birbuguk litre suyla atese oturtun. Seker eriyip
surup hafifce koyulagsmaya basglayinca visneleri suruba atin. Visneler bir stire bu koyu surupta kaynadiktan
sonra bunlari bir kevgirle tencereden ¢ikarip siztin. Sonra bir tepsiye yaya yaya koyun. Tepsiyi gok hafif isili bir
firna surerek visneler kuruyuncaya kadar firinda tutun.

Visneler kuruyunca tepsiyi firrndan ¢ikarin ve vigneleri sogumaya birakin. Sonra bir madeni kutunun igini yag
kagidiyle kaplayip visneleri sira sira dizin. Her siranin Ustline bir tabaka yag kadidi koymayi unutmayin. Kutu
dolunca adzini iyice értUp rutubetsiz bir yerde saklayin.
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