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VISNE RECELLI SUTLAG

1,5 su bardagi piring

2 su bardagi sit

1 kahve fincani tozseker

1 corba kasigi margarin

1 cay kasigi vanilya

stislemek icin: visne receli

Pirinci haglayip, stiziin. Sutl ilave edip, orta ateste pismeye birakin. Siit kaynama noktasina geldiginde
tozsekeri ekleyin. Koyulasana kadar pisirip, ocaktan alin. Margarin ve vanilyayi ekleyip, karistirin. Kuplara pay
ederek, sogumaya birakin. Visne regeli ile sUsleyerek servis yapin...

Not: Ben visne receli yerine, kavanozda visne aliyorum, suyunu tencerede isinmaya alip, nisasta eritip tGzerine
déklyorum, yaklasik 4 corba kasigi seker ile boza kivamina gelince sogumaya birakiyorum. Recel yerine cok

yakisiyor.
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