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VISNE RECELLI SUTLAG

1 su bardagindan biraz az piring,
8 su bardagi sut,

1 cay kasidi tuz,

1,5 su bardagi tozseker.
Uzerine: Visne receli

1 su bardagindan biraz az pirince 1 buguk su bardagi su ekleyip yumusaT yincaya kadar haslayin. Pirinci
slizdukten sonra st ve tuz ekleyerek kaynatin. Daha sonra tozseker ilave edin. Ara sira karistirarak sitlag koyu
bir kivama gelinceye kadar kaynatin. Stitlaci kaselere bosaltin. Soguduktan sonra Gzerine vigne regeli koyarak
servis yapin.
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