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VISNE RECELLI KURABIYE

Elif Korkmazel

125 gram tereyagi

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 cay bardagi yogurt

1 yumurta (sarisi i¢ine, aki Gzerine)
1 cay bardagi toz sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

Uzeri icin:

1 cay bardagdi findik

1 cay bardag visne receli

Hamur yapmak igin bir kabin igine tereyagini koyup tizerine sivi yagi, yogurdu ve yumurta sarisini ekleyin.
Hepsini beraber karistirin ve yogurun. Igine sekeri, unu, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip kulak memesi
kivaminda bir hamur yapin. Bu hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopartip yuvarlayin ve tepsiye dizin.
Parmag@inizla gukur olugsmasi i¢in ortasina bastirin. Firin tepsisine dizip tzerine kalan yumurta akini stirip,
kiyilmig findiklar serpin. 200 derecedeki dnceden isitilmis firinda 20 dakika pisirin. Soguyunca Uzerine arzu
ettiginiz receli koyup ikram edin.
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