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VISNE RECELI

Meyvalari ayiklamadan evvel ve sonra yikamalidir.

Meyya miktarina, seker de misavi olmak gerekse de, bazi mayhos ve eksi meyvalara sekeri yizde elli
artirmalidir. Tencereye birlikte konulmalidir. (Nazli ve gabuk dagilan meyvalar harictir).

Hararetli ateste kaynatiimali. Ara sira, kdpugund atmalidir. Sayet ¢cok kabarirsa, lzerine biraz su serpmelidir.
Kivamini buldugunu anlamak icin biraz tabaga alip muayene etmelidir. Meyva taneleriyle serbetin yekdigeriyle
iyi imtizac etmeleri sarttir. Regel, soguduktan sonra, umumiyetle toprak kavanozlarda ve serin bir yerde
muhafaza olunmalidir.

Kavanozlarin adizlan da, iki G¢ kat kagidla sarilip sicimle baglanir. Bu da hava alip ¢abuk sekerlenmemeleri icin
bir tedbirdir.

Not: Kimileri visne recelini ¢ekirdekli yapar, daha itina gésterenler ise ¢ekirdeksiz yaparlar ki, bu dogrudur.
GUunkl gocuklara, daha emin olarak yedirilir. Genellikle bitin ¢ekirdekli meyveler (Taze ve kuru kayisi,
murdimerigi, seftali, zerdali, kizilcik, tnnap, kiraz) bu sekilde hazirlanir.
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