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VISNE RECELI

500 gr SuperFresh vigne
750 gr toz seker

1 cay kasigi limon tuzu

1 adet kig¢uk boy targin

Visneleri recel kaynatacadiniz tencereye koyup ¢éziliinceye kadar bekletin. Targin kabugunu ekleyip, toz sekeri
gezdirin ve bir gece dinlendirin. Orta ateste tencereyi ara ara hafifce sallayarak kaynama noktasina kadar isitin.
Atesi biraz kisin, ara sira (zerinde olugsan kdpugu alip 10-12 dak. pisirin. Limon tuzunu serpip hafifce karigtirin
ve 2-3 dak. daha pisirip atesten alin. Soguyuncaya kadar dinlendirin, tar¢in kabugunu alip temiz ve kuru bir cam
kavanoza bosaltin. Giines gérmeyen ve serin bir yerde muhafaza edin.
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