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VISNE RECELI

Vigne (Gekirdeksiz) 500 g
Toz Seker 500 g

Gubuk Targin 1 adet
Tane Karabiber 3 adet
Tane Karanfil 5 adet
Limon Suyu 3-4 damla

Gurme Sef Gok Amacl Pisiricinin haznesinin igerisine seker ve vigneyi ekleyip 60 dk. oda sicaklijinda bekletin
(Eger vigneler suyunu salmadiysa sireyi uzatabilirsiniz). Haznenin igerisine baharatlari ekleyip Gurme Sef Cok
Amagli Pigiriciyi Regel modunda 120 °C de galistirin. Regel kaynamaya basladiginda sicakligi 100 °C ye indirin
ve 30 dk. slresince pisirmeye devam edin. Pisirme sirasinda regel lizerinde olusan kiipigu bir kasik yardimiyla
alin. 28. dakikada limon suyunu ekleyip karigtirin.
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