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VISNE RECELI

1 kilo visne

1 kilo 250 gram toz seker
1 yemek kasigi limon suyu
1 tath kasidi tereyad

Vigneler yikanir ve saplari ayiklanir.

Ayiklanan vignelerin ortasina pipet yardimi ile bastirilir ve gekirdekleri gikartilir. (Gekirdeklerle ugragsmak
istemezseniz, ¢ekirdekleri gikartmadan da vigne regeli yapabilirsiniz.)

Cekirdekleri gikartilan vigneler, ince tabanl derin bir gelik tencere icerisine koyulur.

Uzerine toz seker ilave edilir ve 1 gece bu sekilde dinlendirilir

Ertesi glin tencere harli ateste kaynamaya birakilir.

Kaynamaya baglayinca igerisine 1 tatl kagigi tereyag ilave edilip karistirilir ve kisik ateste yaklasik 20 dakika
kaynatilir.

Visne regeli, kivamini alinca icerisine 1 yemek kasigi limon suyu ilave edilir ve 3- 5 dakika daha kaynatilir.
Recel, temiz ve kuru cam kavanozlara doldurulup, kapag! siki siki kapatilir.

Not: Tereyagdi regelin kbpuklenmesini engeller.
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