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VISNE RECELI

Bu tarif, surubu alindiktan sonra elde kalan visne tanelerinin degerlendirilmesi i¢in yapilan vigne receline aittir.
Visne ile bagka tlrlU receller de yapilabilir.

1 kilo surubu alinmig vigne

1+1/2 kilo toz sekeri

1/2 litre su

1 limonun suyu veya 15 gram limon tuzu

Kalayll bakir bir tencereye veya aliiminyum bir tencereye birbuguk kilo sekerle yarim litre su koyarak kestirinciye
kadar kaynatiniz ve suyun Uzerine ¢ikan seker kirini aliniz. Kaynatip kestirdiginiz suruba elinizdeki, ¢ekirdegi ve
suyu ¢ikarilmis visneyi katiniz. Surup sulanacaktir. Tekrar koyulasip kivamina gelinceye kadar hafif ateste
kaynatmaya devam ediniz. Regel, kivamina gelince Uzerine ince delikli siizgeg¢ten gecirilmis bir limonun suyunu
dékiniz. Bir tagim kaynattiktan sonra atesten indiriniz ve tencereyi, icinde su bulunan bir kaba oturtarak agzi
aclk olarak sogumaya birakiniz (icine sinek ve ari girmemesi i¢in tencere temiz bezle ortulebilir).

Recelin kivama gelip gelmedidini anlamak igin tencereden alacagdiniz surubu, i¢cinde su bulunan bir cay
bardadina damlatiniz, surup dagiimadan dibe ¢dkerse kivamindadir.

ML® Kiraz Receli icin tiklayin
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