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VISNE RECELI

1.250 gram vigne
1.500 gram seker
2 parca limon tuzu (aspirin biyUkliginde)

1. Vigneler yikandiktan sonra ¢ekirdekleri gikartilir.

2. Uzerine toz seker ve limon tuzu konulup 1 gece bekletilir.

3. 10 dakika meyvelerin sekli bozulmayacak sekilde karigtirilarak kaynatildiktan sonra borcama alinir.
4. Uzeri tllbentle kapatilarak glinese birakilir.

5. Araliklarla karigtirilir.

6. Butlin seker eriyinceye kadar giineste birakilir.

Not: BUtin islemler tahta kasikla yapiimalidir. Limon tuzu yerine 4 - 5 damla limon suyu kullanabilirsiniz.
Glneste pisirmeyecekler seker eriyinceye ve regel kivam alincaya kadar kaynatmal.
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