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VISNE RECELI

https://migros.com.tr

1 kg vigne

1 limonun kabugu

1 kg. seker

1 tath kasidi misir nigastasi

1. Tencereye vigneleri, sekeri, ve limonun kabuklarini ekleyin.

2. Ardindan 1 ¢ay bardagdi su ekleyin ve kaynatin.

3. Baloncuklar ¢ikana kadar kaynatin.

4. Daha sonra misir nigsastasina ¢ok az su ekleyip ¢ézduriin ve tencereye ekleyin.
5. Tekrar iyice karistinin ve 2-3 dakika sonra altini kapatin.

6. Kavanoza koyun ve soguduktan sonra agzini sikica kapatin.
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