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VISNE PURELI YAZ PASTASI

1 subardagi dolusu taze vigne

1 tath kasidi margarin

2 yemek kagsidi dolusu misir nisastasi
1 subardagi tozseker

1 paket vanilya

1,5 paket kare biskdivi

5 su bardagi su (2 bardagi kaynatmak icin)
Sislemek igin:

1 yemek kasidi toz antep fistig

1 yemek kasidi hindisatan cevizi

1 yemek kasigi vigne taneleri

Once tencerenin igine yikanmis vigneleri 2 bardak su ile 10 dakika kaynatalim sonra pisen visneleri stizgiiden
gecirelim (robattan ¢ig olarak pire de yapabiliriz) dige bir tencereye pireyi alalim Ustine 3 bardak su ilave
edelim. Margarini, tozgekeri, suda eritilmig nisastayi, vanilyay! koyup hepsini kisik ateste kivam alincaya kadar
pisrelim. Bir cam kabi igini su ile i1slatalim i¢ine kare bisklvileri yerlestirelim i¢ine pisen pureli visneden dékelim
ayni islemi ¢ kat tekrar edelim dolapta 7-8 saat sogutalim. Soduk servis yapalim {izerine antep fistigi hindistan
cevizi ve vigne taneleri ile sts yapalim.
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