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VISNE PUDINGLI TART

2.5 su bardagi un

200 g yumusak margarin

1 adet yumurta

1 corba kasigi yogdurt

1 kahve kagsigi kabartma tozu
Limon kabugu rendesi

1 corba kasigi pudra seker (hamura)
Sos igin:

500 g vigne

750 cl. visne suyu

100 g toz seker

80 g nisasta

Un elenip ortasina yag, yumurta, yogurt, kabartma tozu, pudra seker, limon kabugu rendesi konup karigtirilir.
Un ile yogurulup bir tanesi daha blyik olmak Uzere hamur iki parcaya ayrilir.

Buylk parga yarim cm kalinliginda agilir. 25-30 cm[?]lik tart kalibina yerlestirilir. Kenarlari tart kalibr seklini alir.
Orta isili firinda pembe renkte pisirilir, sogutulur.

Sos malzemesi kaynatilarak puding yapilir.

Tartin Gzerine hazirlanan vigneli puding yayilir, servis yapllir.
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