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VISNE PELTESI

MALZEMELER

Visne 500 gr.

Nisasta 2 yemek kasig!
Visne suyu 500 ml.

Toz seker 5 yemek kasigi
Vanilya 2 tath kasig

Toz seker 3 - 3/4 bardak
Limon kabugu rendesi 1 yemek kasigi
Limon suyu 2 yemek kagsigi
Su 3,5 su bardagi

Limon suyu 10-15 damla
Nane 1/2 demet

Vanilyali dondurma 500 ml.

YAPILISI

Nisastayl 100 ml visne suyu ile karigtirin. Kalan visne suyunu seker, limon kabugu rendesi ve limon suyu ile
birlikte kaynatin. Kaynayinca nisastali visne suyunu katip, bir tagim pigirin ve atesten alip bir Borcam’a koyarak
sogumaya birakin. Diger taraftan vignelerin gekirdeklerini ¢ikartin. Kiyilmis nane ile birlikte pelteye karstirin.
Dondurma ile servis yapin.
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