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VISNELI PELTE

1/2 kg toz seker
1/2 kg vigne
80 gr nisasta

Visnelerin saplarini ayiklayip bir litre suda on dakika kadar kaynatilir. Bir tel stzgecten gecirilerek sulari stzulur
ve bu vigneli su tekrar atese oturtularak icine seker atilir. Kaynamaya baglayinca karigtirmaya devam edilerek
1,5 bardak suyla ezilmis nigasta ilave edilir. Birkag tasim kaynattiktan sonra atesten alinip, bir kepge ile

yUksekten dokilerek kaselere bosaltilir.

© lezzetler.com tarif no:40072 » adi:VISNELI PELTE » génderen:sehbal « indirme tarihi:29.03.2025 - 12:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visne-peltesi-vt12680
http://www.tcpdf.org

