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VISNE MARMELATI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

Visne
Su
Seker

Visneler ayiklanip yikanir.

Uzerini 6rtecek kadar su ile iyice yumusayincaya kadar haglanir.

Visneler kevgirden elenerek gegirilir. Alta gecen sirasi tekrar tllbentten stzulUr.

Alta gecen siranin 1/5 i kadar seker ayarlanir.

Sira, genig tavalarda kaynatilarak suyu buharlagtirilir.

lyice suyu uctuktan sonra seker ilave edilerek kivami oluncaya kadar kaynatilir.

Bir tabak suya kaynayan marmelattan 1 damla damlatilir. Yayllmadan kaliyorsa olmus demektir veya kuru
tapaga bir damla damlatilir. Hi¢ yayilmadan sert bir sekilde duruyorsa olmus demektir.

Kivamini bulan marmelat sicak halde kavonozlara konulur, kapagi kapatilip ters ¢evrilerek sogumasi beklenir.
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