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VISNE KONSERVESI

Vigneler daldirma bigimiyle iyice yikanir. Sonra saplari koparilir, gekirdekleri 6zel aletiyle veya bir firketeyle
¢ikarilir. Kavanozlara sikica Istif edilir. Kaynar koyu surubu dokuldikten, kavanozlarin agizlari temiz bezle silinip
iyice kapatildiktan sonra yarim litrelik kavanozlar 20 dakika, bir litrelikler 25 dakika pastdrize edilir. Obur
tariflerde anlatildig bigimde pastdrizasyon kazanindan ¢ikarilip sogutulur ve etiketlenip depoya kaldirilir.

ML® Seftali Konservesi icin tiklayin
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