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VISNE KONFITURU (ALMAN)

5 kavanoz

Malzeme

1 kilo visne,

50 g taze zencefil,

1 limon suyu,

gerektigi kadar pratik recel sekeri,

1. Vigneleri yikayarak sap ve ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Akan suyu bir kapta toplayin.

2. Zencefili soyarak dilimleyin. Visneleri, zencefil dilimlerini, limon suyunu, recel sekerini ve toplanan visne
suyunu blyUk bir tencereye koyun.

3. Bltuin malzemeleri devamli karistirarak kaynamaya birakin. Seker paketinde verilen slreyi g6zdnlne alarak
kaynatin. Konfitlirin Gstiinde olusan kdpugu delikli kepge ile alin. Konfitlrl kaynar su ile galkalanmig
kavanozlara doldurun, derhal kapaklarini vidalayin.
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