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VISNE KIRINTILI CUPCAKE

https://www.sabah.com.tr

1 su bardag visne

2 adet yumurta

3/4 su bardagi toz seker

125 gram eritilip sogutulmus tereyagi
1 su bardag yogdurt

1 adet limenin rendelenmis kabugu
2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 ¢ay kagigi karbonat

Kirinti Igin:

70 gram oda sicakliginda tereyagi
1 corba kasigi toz seker

1 corba kasigi esmer seker

1 su bardagi un

Yumurta ve toz sekeri 4-5 dakika iyice kabarana kadar ¢irpin. Uzerine tereyadi ve yogurt ekleyip, homojen bir
kivam alana kadar karigtirin. Igine rendelenmis lime kabugu ekleyin. Un, kabartma tozu ve karbonati eleyip
tizerine ekleyin. Spatula ile hamuru séndiirmeden, alt-Ust ederek karigtirin. 2 Hamuru muffin kaliplarina
2/3&apos;U dolacak sekilde pay edin. Uzerlerine 2-3 adet ¢ekirdegi ayiklanmig vigne yerlestirin ve yarisina
kadar hamurun i¢ine batirin. 3 Kirinti igin tereyagini bir kaba alip Gzerine kalan malzemeyi ekleyin. Parmak
uclarinizla kirinti olacak sekilde ufalayin. Muffin kaliplarinin Gzerine kirintilari bir kagik yardimiyla paylagtirin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 25-30 dakika kontrol ederek (cupcake&apos;lere bir kiirdan batirin temiz
¢lkiyorsa pismis demektir) pisirin
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