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VISNE JOLELI TARTOLET

Malzemeler

1/2 paket tereyadi veya margarin
3 ¢corba kasigi yogurt

11-12 corba kasigi un

3 corba kasiJi seker }

1/2 paket kabartma tozu Uzeri igin
2 su bardagi sut

3 corba kasiJi seker

3 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi kakao

Visne veya kayisi marmelat
Tartdlet kaliplari

Hamur yoguracagimiz kabin icine eritip soguttugumuz yagi yogurdu ilave edip karigtiraim. Elenmis unu sekeri
kabartam tozunu ilave edip 6zli ve yumusak bir hamur yoguralim. Hamuru merdane ile 2 mm kalinliginda
acalim. Actigimiz hamuru yan yana araliksiz dizdigimiz tartdlet kaliplarinin Gzerine sererek Uizerlerinden
merdane ile gegerek hamurun kaliplarin seklini alarak (yuvarlak sekillerde) kesilmesini saglayalim. Hamur
yuvarlaklarini yaglanmig kaliplarin igine yerlestirip kenarlarini tartdlet kenarlarina yapistirip kaliplarin seklini
almasini saglayalim. Hamurlari isitilmig 190° 1sili firnda pembelegene dek pisirelim. Bu arada tencereye sekeri
siitli, unu, kakaoyu alip Gzeri gbz g6z olana dek pisirelim. lyice sogutup mikserle girpalim. Tart6let hamurlari
pistiginde sogutup i¢lerine kakaolu kremay paylastiralim. Uzerlerine visne veya kayisi marmelati sirip
buzdolabinda birka¢ saat sogutup servis yapalm.
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