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VISNE JOLELI PASTA

2 paket vigne jdlesi,

200 gram kedidili biskuvisi,
arzuya gore gesitli meyveler.
Krema igin:

1 adet yumurta,

3 ¢corba kasiJi un,

2 corba kasigi margarin,
yarim paket vanilya,

yarim litre sOt,

yarim su bardagi tozseker

2 paket vigne j6lesini, paketin Uzerindeki tarife gére hazirlayin. Krema i¢in yumurtayi, 3 ¢orba kasigi unu, 2
corba kasidi margarini, yarim paket vanilyayi, yarim litre stitl ve yarim su bardagi tozsekeri bir kapta iyice ¢irpin.
Bu karigimi ocaga alip, koyulasana dek karigtirarak pisirin. Sonra sogumaya birakin. Bu j6leden 2 kepge alip,
pastayl yapacaginiz kalibin dibine dokin. 10 dakika dondurun. Uzerine istediginiz meyveyi dilimleyip dizin.
Meyvelerin Gzerini de 6rtecek kadar jole doklp dondurun. Sonra kedidili biskuvisini jole ile 1slatarak,
kenarlardan bogluk birakacak sekilde dizin. Uzerine hazirladi§iniz kremadan birkag corba kasigr koyup yayin.
Tekrar biskuvi dizin ve kabi doldurana dek ayni siralamayla malzemeleri déseyin. Kalan j6leyi etrafindan dokip
bosluklari doldurun.

Tekrar dolaba koyup servis zamanina kadar bekletin. Servis yapacaginiz zaman, pasta kabini sicak suya
oturtup biraz bekletin. Hazirladiginiz jéleli pastayi orta blytklikte bir servis tabagina ters gevirip servis yapin.
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