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VISNE JOLELI IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
50 gr margarin

Uzeri Igin:

3 su bardag visne suyu

250 gr visne

11t stt

4 yemek kagigi bugday nisastasi
9 yemek kasidi toz seker

irmik, siit, margarin ve seker siirekli karistirilarak koyulasana kadar pigirilir. Kaynamaya baglayinca
hindistancevizi ve vanilya eklenir, kisik ateste 1-2 dk. daha tutulur. llk sicakligi ¢iktiktan sonra hafif islatilmig
yuvarlak borcama dékuldr. Dider taraftanda Uzeri igin, derin bir kasenin iginde vigsne suyu ile bugday nisastasini
plriizsiiz kivama gelinceye kadar karigtiralim sonra bu karigimi tencereye bosaltalim. Orta ategste siirekli
karigtirarak sekeri azar azar ilave edelim ve pisirmeye devam edelim.karigim kaynadiktan 3-4 dk sonra ocaktan
alalim igine gekirdeklerini ¢ikardigimiz vigneleri bogaltalim ve karistirmaya devam edelim. borcama doktigimuiz
tathmizin Gzerine vigneli karisimimizi ddkerek buzdolabinda donmasini bekleyiniz. donduktan sonra servis
yapabilirsiniz.
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