I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNE EKMEKLISI

1 kavanoz Penguen Visne Receli
Yarim bardak sicak su

Yeterince bayat ekmek

Kaymak ya da dondurma

Bayat ekmekler tepsiye dizilerek kuruyana ve hafifce kizarana kadar firinlanir.

Bu arada Penguen Vigne Receli sicak su ile inceltilir.

Ekmekler firindan cikinca Uizerine recel dokallr.

Soguduktan sonra kaymak ya da dondurmayla servis edilir.

Dilerseniz ilik olarak da servis edilebilir yani sira diger Penguen Recelleri ile de bu tatlyi yapabilirsiniz.
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