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VISISUAZ CORBASI

(POTAGE VICHISSOISE)

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 adet orta boy sogan

1 parmak uzunlugunda iri pirasanin beyazi
2 adet orta boy patates

6 su bardagi tavuk suyu yoksa et suyu

1/2 tath kasigi tuz

Yarim cuska biberi

2 kahve fincani krema

Sebzeleri temizleyip piyaz dograyiniz.

Yagi, sebzeleri, tuzu ve biberi bir tencereye koyup orta ateste U¢ dort dakika sote yapip tavuk suyunu ilave
ediniz .

AgJir agir kaynatarak kirk dakika pisirip atesten aliniz.

Bir slizgegten suyu ile sebzeleri tamamen gegiriniz.

Buz gibi sogutup kremayi ilave edip karistirarak servis ediniz.
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